
M E N U  D E  N O Ë L
  

M I S E S  E N  B O U C H E

E N T R É E S

Carpaccio de cerf
Poire, canneberge, fromage de chèvre, amandes

Short rib de bœuf
Patate douce, Pedro Ximénez

· · ·

S O U P E

Velouté de potiron et châtaigne
finition à l’huile de truffe et pancetta croustillante

· · ·

S O R B E T

Sorbet à la fleur de sureau
Citron vert, mûre noire

· · ·

P L A T  P R I N C I P A L

Filet de sanglier
Champignons sauvages, chou rouge, gratin de céleri-rave

~ ou ~

Bar et langoustine
Bisque, panais

· · ·

D E S S E R T

Mandarine
Romarin, yaourt, glace au chocolat blanc

· · ·

C A F É

Café ou thé avec les douceurs de Noël

Le menu 75 € / pers.   ·   avec vins +25 € / pers.

Merci de choisir votre plat principal lors de la réservation

HORAIRES DE FIN D’ANNÉE
24 décembre — le soir à la carte ou menu homard

25 décembre — cuisine ouverte de 13h à 14h30 et de 19h à 20h30, menu 
de Noël uniquement

31 décembre — fermé
1er janvier — ouvert à la carte


