
M E N Ú  D E  N A V I D A D
  

A P E R I T I V O S

E N T R A N T E S

Carpaccio de ciervo
Pera, arándano rojo, queso de cabra, almendras

Short rib de vacuno
Boniato, Pedro Ximénez

· · ·

S O P A

Crema de calabaza y castaña
terminada con aceite de trufa y panceta crujiente

· · ·

S O R B E T E

Sorbete de flor de saúco
Lima, mora negra

· · ·

P L A T O  P R I N C I P A L

Solomillo de jabalí
Setas silvestres, col lombarda, gratinado de apio nabo

~ o ~

Lubina con cigala
Bisque, chirivía

· · ·

P O S T R E

Mandarina
Romero, yogur, helado de chocolate blanco

· · ·

C A F É

Café o té con dulces navideños

El menú 75 € p.p.   ·   con vinos +25 € p.p.

Por favor, elija su plato principal al hacer la reserva

HORARIOS DE FIN DE AÑO
24 de diciembre — por la noche a la carta o menú de bogavante

25 de diciembre — cocina abierta de 13:00 a 14:30 y de 19:00 a 20:30, solo 
menú de Navidad

31 de diciembre — cerrado
1 de enero — abierto a la carta


