
K E R S T M E N U
  

A P E R I T I E F H A P J E S  V A N  H E T  H U I S

V O O R G E R E C H T E N

Carpaccio van hert
Peer, veenbes, geitenkaas, amandelen

Short rib van rund
Zoete aardappel, Pedro Ximenez

· · ·

S O E P

Velouté van pompoen en kastanje
afgewerkt met truffelolie en krokante pancetta

· · ·

S O R B E T

Sorbet van vlierbloesem
Limoen, zwarte moerbei

· · ·

H O O F D G E R E C H T

Haas van everzwijn
Wilde paddestoelen, rode kool, knolseldergratin

~ of ~

Zeebaars met langoustine
Bisque, pastinaak

· · ·

D E S S E R T

Mandarijn
Rozemarijn, yoghurt, ijs van witte chocolade

· · ·

K O F F I E

Koffie of thee met bijhorende kerstlekkernijen

Het menu 75€ p.p.   ·   met wijnen +25€ p.p.

Gelieve bij reservatie een keuze te maken in het hoofdgerecht

OPENINGSUREN EINDEJAAR
24 december — 's avonds à la carte of kreeftenmenu

25 december — keuken open van 13.00 tot 14.30 en 19.00 tot 20.30, enkel kerstmenu
31 december — gesloten

1 januari — open à la carte


